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STANLEY PINOT NOIR
TINTO 2018

Caracteristicas

PROVENIENCIA

Regido: Colares - Vinho Regional Lisboa.
Area de vinha: 4 ha.
Encepamento: 100% Pinot Noir.

HISTORIA

Este vinho foi produzido na Quinta do Conde, propriedade da Fundagéo Stanley Ho localizada

em Colares.

O clima da regido é muito especifico, devido a influéncia do Oceano Atlantico, a Oeste, e da

Serra de Sintra, a Sul, condi¢gdes que permitem maturagdes completas, lentas e progressivas .

VINHO REGIONAL LISBOA As uvas da casta Pinot Noir tém aqui o cenario ideal para a sua expresséo varietal, produzindo
TATEIES vinhos de elevada qualidade.

VINIFICAGAO E ENVELHECIMENTO

Maceragéo pré-fermentativa durante dois dias a uma temperatura de 15 °C.
Fermentagao com temperatura controlada a 28 °C e maceragao pelicular durante duas semanas.
Leve estagio em madeira.

PORTUBAL
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ENGARRAFAMENTO

Ano de Engarrafamento: Agosto de 2019.
Quantidade Produzida: 6.600 garrafas (750 ml).
Longevidade Prevista: 7 anos apds engarrafamento.

CARACTERISTICAS ANALITICAS E ORGANOLETICAS

Teor Alcodlico: 12% vol.

Acidez Total: 4,38 g Ac.Tart./I.

PH: 3,58

Aspeto Visual: Vinho de cor leve (ruby).

Aspeto Olfativo: Vinho de nariz fino e delicado, muito tipico desta casta.
Aspeto Gustativo: Complexo, elegante e cheio.

CONSUMO

Temperatura aconselhada para degustacédo: 15 a 17 °C.
Acompanhamento: Bom equilibrio com pratos de carnes brancas ou vermelhas e queijos de
média intensidade..

PRODUTO UNIDADE POR CAIXA PESO POR CAIXA (Kg) CUBICAGEM (L X C X A)

Stanley Pinot Noir 750 ml - - -



